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内容简介

本书共十三章，涉及食品分析基本知识、食品的感官检验和物理检验、水分和水分活度
值、灰分及重要矿物元素、酸度、脂类、碳水化合物、蛋白质和氨基酸、维生素、食品
添加剂、食品的限量元素、食品中农药残留量及黄曲霉毒素的测定等内容。书中重点介
绍了国家标准分析方法，并适当介绍了国内外常用的参考方法。
本书可作为高等院校轻工专业《食品分析》课程的试用教材，也可供科研、生产、管理
等部门的有关科技人员参考。
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