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内容简介

“奢华传奇系列”以全球*奢侈品及其品牌为主，精选了红酒、*名车、腕表、高尔夫等4
个门类与领域，《红酒：流经岁月的奢华诱惑》从历史、文化、品牌理念等多个角度，
用精美的图片、优雅的文字，娓娓而述，既可品鉴又具实用性，为读者打开一扇进入顶
极奢侈品的世界之门。
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前 言

情人节的贵妇——白色金粉黛
相对于干红的高雅和香槟的富贵，桃红酒更像是一位隐匿深闺的清丽少女，非至情至好
的知己不能相识。也只有真正的饕餮酒徒，才会明白它蕴含的真正价值。在欧洲，品酒
师们称桃红酒是葡萄酒中的“牛仔裤”，不管年轻人还是资深酒友都喜欢它绚丽多姿的
色彩：樱桃粉、三文鱼肉红、浅桃红、杏桃色、浆果红等等，仅仅在视觉上就能让人胃
口大开。而在品酒师们的字典中，桃红酒又称玫瑰葡萄酒、粉红酒，与红葡萄酒、白葡
萄酒三位一体，同为静态葡萄酒帝国中最另类的存在。作为世界上最难酿造的葡萄酒，
桃红酒的颜色和口感都取决于果肉与果汁接触的时间。为了保持柔和的口感，很多庄园
都必须在低温采摘葡萄，榨汁后于20摄氏度以下发酵数小时到数天不等。调酒师更是必
须守在酒缸旁，等待隔离果肉和果汁的最佳时机，避免因为二者接触时间过短导致香气
不足，或接触过久产生过量单宁让酒体酸涩。最终，才酿出口味柔润的桃红酒。

在365天才能相遇一次的情人节里，没有什么比一部温情脉脉的电影和一杯温和慵懒的桃
红酒（Rose Wine）更能带给你温暖和对美好生活的企及，1995年上映的经典爱情电影《
云中漫步》就是最好的证明。在这部由墨西哥导演阿方索亚罗执导的爱情文艺片中，加
州的绮丽风光和男主角基努里维的青涩俊美相得益彰，夕阳中的小路、雾霭沉沉中的葡
萄园、月光下的蝴蝶恋人和木盆中飞溅的葡萄汁都让人无限神往。好吧，我们也许终极
一生也找不到那个云中小镇，但一瓶地道的金粉黛桃红酒却能让我们的味蕾体验甘甜与
芬芳，让我们的灵魂在云端徜徉。

甜蜜贵妇
美国人和甜品的“恩仇情缘”延续了数百年，从五花八门的甜甜圈到情人节的巧克力，
从万圣节的糖果到感恩节的南瓜派、圣诞节的苹果派，很多美国人都将甜品视为生命，
一时无之，三餐不乐。作为美国葡萄酒的明星代言人、桃红酒的带头大哥，白色金粉黛
也有着地道的美式甜蜜，它芳香馥郁，有着如同碾碎的浆果般令人印象深刻的新鲜果味
，同时兼具糖分高、口感稍辣、酒精含量高等特点。讨厌它的人，憎恨它的甜腻；喜欢
它的人，陶醉于它的甜美，赞美或恶评此酒的酒迷都大有人在。
尽管在美国人的心目中，白色金粉黛的原材料金粉黛（Zinfandel）葡萄几乎是美国加州
的专属葡萄品种，但这位“酒中贵妇”却是地道的欧洲来客。按照美国加州大学实验室
的DNA分析，金粉黛原产于意大利南部；而历时学家则判断在十九世纪初，这种葡萄就
跟随着植物学家漂洋过海来到了新大陆，最后落户在加州北部海岸的葡萄园。随后，这
个品种在光照充足、昼夜温差大的加州发挥了全部的潜力，糖度高、香气足，口味浓郁
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厚实，好比原产法国的马尔贝克来到了阿根廷，与这个国家的气候和土壤结合形成了自
己的独特风格，进而成为移民国家的标志性品种。
然而在最初的几十年中，金粉黛和中国的玫瑰香一样，主要用于鲜食和酿造廉价的红葡
萄酒。美国特色的的JUG（一种大肚瓶装的廉价葡萄酒）有不少是用金粉黛酿造的，此
时的金粉黛毫无贵妇之姿。直到一次偶然的机会，苏特家族（Sutter
Home）的酿酒师鲍勃（Bob Trinchere）先生在用金粉黛酿造红葡萄酒时时，发酵因为酵
母菌的死亡而离奇地终止了，原汁没有出现应有的红酒颜色，反而变成了独特的粉红色
。由于没有完全发酵，含糖量过高，而酒厂又不舍得让下水道成为其归宿，只好通过当
地的酒吧将其零售出去。然而结果大大出乎所有人的意料，这种新酒在市场上大受欢迎
，尤其为女士所钟爱。其实之所以出现这样的情况，还是和当时美国人的饮食习惯有关
，喝着冰镇可乐、嚼着甜圈圈长大的美国人比欧洲人更喜欢甘甜一些、容易入口的葡萄
酒。再加上新酒非常适合加冰引用，那种冰凉爽快的感觉更是抓住了美国人的味蕾，大
卖也就是顺理成章的事情了。为了给新酒起个妖艳点的名字，酿酒师绞尽脑汁，最终将
其命名为白色金粉黛（White Zinfandel）。很多闻名而未见面的酒徒被“白色”两个字所
误导，认为它是一款白葡萄，而见到它后才发现是一种浅红色的甜酒，美国人称它为“
粉红甜酒”。此后的几十年中，白色金粉黛成了苏特家族的摇钱树，每年都有几百万箱
的白色金粉黛远销世界各地。

不羡春光，不染凄凉，每一滴都沾染着恋人之间的甜蜜，这就是云中的白色金粉黛，这
就是不变的情歌流觞。

混血御姐人人爱——琼瑶浆
葡萄酒在夜光杯中折射出来的光泽，可能是和我们的灵魂最接近的一种光泽，它的魅力
在于能够调动起人们全部的感觉器官。正如法国人常说的一句话，“上帝赐予葡萄，我
们用心智把它变成人间佳酿。”假若一种葡萄酒既有法国人的热情浪漫，又有德国人的
理性心肠，它会是什么颜色？什么味道？什么品相？答案很简单，喝下一杯有着黄金般
光芒、鲜果的芳香和琼浆玉液般口感的琼瑶浆，就能同时领会法式奔放和德式的自然。
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