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的图书）。由于印刷工艺、彩墨的批次不同，颜色会与老版本略有差异，但通常会比老
版本的颜色更准确。原书内容含彩图的，统一变成黑白图，原书含光盘的，统一无法提
供光盘。 3. 按需印刷的图书制作成本高于传统的单本成本，因此售价高于原书定价。 4. 
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内容简介

何晋浙主编的这本《食品分析综合实验指导》以
食品分析为基础，按照高校食品类专业的食品分析教
学实验类项目和本科毕业环节常用的实验分析项目进
行设计。全书内容共11章，主要为：食品分析实验一
般知识、食品感官分析及常用物理分析检验、食品常
用成分分析、食品中功效组分的分析、食品中添加剂
含量分析、食品中有害成分分析、食品安全监测分析
、食品中微生物及酶活测定、食品综合设计实验、食
品分析现代色谱技术、样品前处理技术。本书涵盖了
食品行业常用食品分析项目和食品分析教学类综合分
析设计项目、并对现代仪器实验分析技术。如质构技
术、超临界萃取技术、微波萃取技术、超滤技术等进
行了实验分析项目的设计，对色谱及质谱联用技术、
加速溶剂萃取、固相萃取、固相微萃取、样品前处理 等技术进行了应用介绍。
本书主要用于高校食品类专业本科生食品分析综
合实验指导及相关食品科研和食品分析类实验室检测 实验指导。
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