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编辑推荐

暂无相关内容 

内容简介

本书是“普通高等教育十一五*规划教材”之一，该书是为高等职业教育院校食品类专业
所提供的。全书共分8章，具体对食品污染、食物中毒、食品卫生监督管理、食品安全管
理、食品生产的危害分析与关键控制点体系、食品新资源及安全性等作了详细的介绍。
另外，书后还附有“中华人民共和国食品卫生法”“食品卫生*管理办法”等相关的法规
条例。该书还可供从事相关工作的人员参考阅读。
我国的食品工业经过20多年的快速发展，已经成为国民经济中*活力的产业之一，然而食
品安全形势却非常严峻。为了解决这个关系国计民生的大问题，政府采取了各种措施保
证食品安全，如启动食品放心工程，实施食品质量安全市场准入制度，加强食品安全标
准体系和检验检测体系建设等。要适应社会的需求和行业发展，食品类专业技术人才必
须掌握食品卫生管理、食品质量安全管理的知识与能力。为了给高等职业教育院校食品
类专业提供适用的教材，我们编写了本书，同时本书可作为食品工程技术人员的参考书
。
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