
《食品免疫学》

书籍信息

版 次：1
页 数：
字 数：
印刷时间：2007年08月01日
开 本：
纸 张：胶版纸
包 装：平装
是否套装：否
国际标准书号ISBN：9787502596033
丛书名：普通高等教育“十一五”规划教材



内容简介

食品免疫学是食品科学与工程、食品质量与安全专业一门重要的专业基础课，本书是根
据上述两个专业的教学特点，并参考生物医学专业的教学要求编写而成的。
  编写本书的目的是使学生能够掌握生命机体免疫的基本规律，从免疫系统、免疫反应
、食品免疫、免疫学技术多层次探讨食品免疫学及技术。为今后专业课的学习打下良好
基础。全书共分7章38节，重点讨论了免疫学概论、抗原和抗体、食品营养和免疫、食物
过敏、食品中毒物的免疫化学、新型现代食品和免疫、食品检验与免疫技术等，特别介
绍了现代免疫学研究技术、单克隆抗体、基因工程和抗体库技术与生物科学的相互关系
及应用等。
  本书既可作为食品科学及其相关专业本科生、硕士研究生“食品免疫学”课程教材，
也可作为农畜牧业、生物制药、卫生免疫等相关专业从事免疫学教学及科研工作者的参
考用书。
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