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编辑推荐

暂无相关内容 

内容简介

此书是宁夏大学贡献社会服务“三农”系列丛书的内容之一，书中包括了：果实的发育
及采后呼吸与保鲜、果实的器官发育与保鲜、采后环境湿度与果实失水、果实的采后贮
藏保鲜方式等内容。希望能够为广大果农、果实贮藏、运输、加工等方面的人士提供有
益的帮助。
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