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内容简介

本书是国际著名餐饮礼仪大师毛永年、林莹夫妇的代表作，融汇了作者十余载的国内外
品酒经验与读者共享，通过有趣可读的短篇故事来给您讲述葡萄酒的常识。葡萄酒是生
活的伴侣，适量饮用对身边非常有益。
  全书图文并茂，资料齐全，是一部与众不同的“葡萄酒知识速成读本”。

作者简介

毛永年、林莹夫妇是我国台湾的东吴大学毕业，分别在银行、航空公司、惠普计算机公
司工作13年，后移民奥地利及美国，转而从事餐饮业，不但在奥地利开过中国餐馆，更
在我国台湾开过奥德餐厅且在美国开过法式餐厅，然后更上一层楼以其珍贵经验从事餐
饮顾问工作，并著书传授西餐
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