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内容简介

周村烧饼作为面食加工的一枝奇葩，从地域流派上说，它根植于地域特色明显的民间食
品，吸收了外来饮食文化的营养，适应商贾饮食习性，不断加以改造、发展和创新，使
之在商贸云集、百货荟萃的旱码头周村独树一帜，成为蜚声海内外的中华名小吃。从时
间上来说，它上可追溯到西汉年间，定形于清末民初，与中原地区早期工业文明相伴而
生；就其经营主体来分析，它具有规模小、工艺精、手工操作的特点；从营销策略看，
它既保留并发展了手工作坊传统的口碑影响，又善于寻求行之有效的新途径，如上世纪
初利用铁路优势开展的列车推销，近期适应流通迅捷变化而开展的超市推销等；在制作
技艺的传承上，它一反手工作坊的技术保密和垄断，对求艺者倾囊传授，从很大程度上
成为这一手工技艺延续、繁荣的重要因素。近代以来，虽历经战乱灾荒的冲击和十年“
文革”的影响，周村烧饼传统手工技艺的传承和发展虽有潮起潮落，但始终没有中断。
且国内外始终未出现同类产品，其独特性和生命力是显而易见的。
  研究和探讨周村烧饼手工技艺的起源、流变、现状及其影响，对于挖掘整理中华饮食
文化；探究占人饮食审美情趣，深入认识周村旱码头商业习俗都具有非常重要的意义。
尤其是近二十年更是周村烧饼传统手工技艺变革迅速的时期。传统的技艺正在与现代科
学技术相融合，正处于扬弃、嬗变的重要阶段，深入研究本区域物产、乡土风气、人情
习性、行为劳作等各个方面的特征，对周村烧饼传统手工技艺进行系统、深入的整理研
究就显得尤为迫切。
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